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Menu 

CHIKEN/POLLO 

 Pechugas al ajillo con mantequilla/Garlic chicken breasts with butter 

 Pechuga a la Marsala/Marsala chicken breast 

 Fajitas De Pechuga/Chicken Breast Fajitas 

 Pechuga Rellena De Yuca Y Bacon en Salas De Tamarindo./Chicken Breast Stuffed with 
Cassava and Bacon in Tamarind Sauce. 

 Pechuga Rellena De Amarillo T Chorizo Con Queso salsa de Parcha./Chicken breast stuffed 
with yellow and chorizo with Parcha cheese sauce. 

 Pechuga Rellena De Brocoli Y Queso En Salsa Brom Y Zetas Con Romero./Chicken Breast 
Stuffed with Broccoli and Cheese in Brom Sauce and Zetas with Rosemary 

 Pechuga Rellena De Jamon Y Queso En Salsa De Romero./Chicken breast stuffed with ham 
and cheese in rosemary sauce. 

 Caderas Deshuesada En Salsa De Hongos/Boneless Hips in Mushroom Sauce 

 Pollo Teriyaki Sauce/Chicken Teriyaki Sauce 

 Pollo Salteado con pimienta/Papper Chicken 

 Pollo a la Naranja/Chicken Orange 

 Pollo Al Horno/Baked Chicken  

 Pollo frito/frie chiken 

PORK/PUERCO 

 Paleta De Cerdo Desmenuzada/ Shredded Pork 

 Chuleta De Cerdo/ Pork Chop 

 Masa De Cerdo -/ Fried Pork Chunk 

 Costillas BBQ 

 Pork teriyaki 

 Pork loin 

 Lomo De Cerdo En Salsa De Tamarindo Y Frutas, De mango chutney, Parcha. Mojito De 
Cilantro/Pork loin in tamarind and fruit sauce, mango chutney, passion fruit. Cilantro 
Mojitos 

 Lomo Relleno De Bacon Y Yuca/ Loin Stuffed with Bacon and Cassava 

 Relleno De Amarillo Y Chorizo Queso 

 Relleno De Frutas 

 Relleno De Mofongo En Salsa Española  

 Chuleta De Centro A la Jardinera 

 Jamón Con Pina 
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Beef/CARNE DE RES  
 

 Ropa Vieja/ Shredded Beef 
 Bistec Encebollado / Steak with Onions 
 Bistec Salteado / Pepper Steak 
 Filet Mignon* 
 Churrasco Steak* 
 Beff Strogonoff, Salsa Española Con Romero/Beef Stroganoff, Spanish Sauce with Rosemary 
 Steack Marsala 

Acompanantes/ Sides 

Arroces/Rices 

 Salvaje/Wild 

 Jambalaya 

 Pilaf 

 Perejil/Parsley 

 Bacon 

 Griego/Greek 

 Pollo/Chicken 

 Churrascado/Steak 

 Paella De Marisco/Seafood paella* 

 Vegetales Mixto/Mixed Vegetables 

 Manposteado/Manposted 

 Encebollado/Onion Rice 

 Risotto 

 ConGris/Rice with grey 

 Brocoli/Broccoli 

 Indu 

 Con GandulesWith pigeon peas 

 Mexicano/Mexican 

 Cilantro, Ajo Y Limom/Coriander, Garlic and Lemon 

 Pastelado/Pastry 

 Cury/Cury 

 Con Camarones/With shrimp* 

 Bago.Costila Humada Jamon.Pollo Chicharron, Maiz Cebolline, Salsa De 
Soya./Bago.Smoked Rib Ham.Chicharron Chicken, Corn Onions, Soy Sauce.* 

 A la Valenciana/Valencian Wing 

 Chino/Chinese 

 

 



The Celebration Banquet Hall                        
5321 E Colonial Dr, Orlando 32807 

Tel: 786-6639382 

 

ENSALADA FRIAS Y CALIENTES 

 Papa  

 Papa Y Batata  

 Coditos   

 Coslo Salad  

 Coditos Con Quesos  

 Yuca En Escabeche  

 Ensalada Horso  

 Ensalada De Diferentes Pasta  

 Antipasto De Queso Y Jamones Con Pimientos Y Especies  

 Homus  

 Pulpo  

 Camarones   

 Guineos En Escabeche  

 Guineos Con Mollejita En Escabeche  

 Albondgas En Una Salas De Chef   

Ensaladas Verde Con Dressin De La Casa Home Made 

 Cesar  

 Mesclus  

 Espinca  

 Pico De Gallo  

 

PASTAS: 

 Salsa alferdo, pomodoro, marinada, camarones, pollo, con zetas, con albondigas italianas, ala 
bolonesa, salsa rosa garli con albahaca  

 Albahaca 

 Penne Pasta 

 Espaguete/Spaghetti 

 Linguine 

 Lasagna 

 Horso 

 Farfalle or Lazgarlinos pasta 

 Tallarines/Noodles 

 Rigatoni 

 Fusilli 

 Noqui 

 Tortellini 


